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• Verein Ländliche Entwicklung Berner Oberland 

• Regionalmarke Berner Oberland «regio.garantie» 
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Vorwort 

Um KI-Anwendungen (Künstliche Intelligenz) kommen wir, ob wir wollen oder nicht, nicht mehr 

herum. Ich habe daher Microsoft Copilot gebeten «meinen» Jahresbericht zu verfassen. 

Beurteilt selbst…. 

Das Jahr 2024 war ein bedeutendes Jahr für die Ländliche Entwicklung Berner Oberland 

(LEBeO). Unsere Hauptaufgabe, die Förderung der Vermarktung von landwirtschaftlichen 

Regionalprodukten, wurde mit grossem Engagement vorangetrieben. Besonders wichtig war die 

Sicherung der zukünftigen Teilnahme an der Berner Frühlingsmesse (BEA) und dem Cheese 

Festival. 

Teilnahme an der BEA 

Ein herausragendes Ereignis war die erfolgreiche Teilnahme an der BEA, der grössten 

Publikumsmesse der Schweiz. Diese Plattform bot uns die Möglichkeit, unsere regionalen 

Produkte einem breiten Publikum zu präsentieren, wertvolle Kontakte zu knüpfen und die 

Vermarktung nachhaltig zu fördern. 

Das Cheese Festival 

Ein weiteres Highlight war unsere Teilnahme am Cheese Festival, bei dem wir die Vielfalt und 

Qualität unserer Käsespezialitäten vorstellen konnten. Dieses Event trug maßgeblich dazu bei, 

das Bewusstsein für die regionale Käseproduktion zu schärfen und neue Absatzmärkte zu 

erschließen. 

Fazit und Ausblick 

Das Jahr 2024 war für LEBeO ein erfolgreiches Jahr, das von grossem Engagement und 

zahlreichen positiven Entwicklungen geprägt war. Die kontinuierliche Förderung und 

Vermarktung unserer regionalen Produkte hat nicht nur die Wertschöpfung in der 

Landwirtschaft gestärkt, sondern auch die nachhaltige Entwicklung der Region unterstützt. Wir 

blicken optimistisch in die Zukunft und sind entschlossen, unsere Mission auch im kommenden 

Jahr mit voller Leidenschaft und Tatkraft fortzuführen. 

 

Adrian Bieri, Präsident 
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«Das Beste der Region» DBR und das Label regio.garantie 

Im Jahr 2024 lag der Fokus bei das Beste der Region voll und ganz bei der Nachhaltigkeit. Auf 
der Webseite und den Social-Media-Kanälen wurden die vielfältigen Verbindungen zwischen 
Nachhaltigkeit und Regionalität aufgezeigt.  

Im Mai 2024 fand in Bern ein Strategieworkshop statt. Die heutige Realität innerhalb und 
ausserhalb «Das Beste der Region» wurde erkundet und ein gemeinsames Zukunftsbild 
entwickelt.  

An der Mitgliederversammlung des Vereins Schweizer Regionalprodukte freuten sich die 
Delegierten, dass das Interesse an regio.garantie wächst. Nebst dem langjährigen Partner Migros 
mit der Line «Aus der Region. Für die Region.» setzen auch ALDI SUISSE mit Saverus Suisse 
und Lidl Schweiz mit «Klein aber fein» und Coop mit «Mini Region» auf das national anerkannte 
Regelwerk, den Richtlinien für Regionalmarken.  

Zertifizierung regio.garantie 

Auch in diesem Jahr wurde die Zusammenarbeit mit der Plattform «Echt regional» weitergeführt.  

Die Lizenznehmer und Produkte bleiben unverändert. Wir haben 

verschiedene Gespräche mit Produzenten geführt, aber bisher 

keinen neuen gewonnen.  

Anzahl zertifizierte Produkte, Lizenznehmern per Ende 2024: 

• 92 Produkte 

• 8 Lizenznehmer:innen 

• rund 470 Alpen via CasAlp 

Generalversammlung 

Die Generalversammlung hat am Dienstag, 23. April 2024 bei der Mühlemetzg in Diemtigen 

stattgefunden. Neu in den Vorstand wurde Martin Mühlematter gewählt. 

Nach den statutarischen Geschäften 

konnte der Metzgerei-Betrieb besichtigt 

werden. Die Mühlemetzg wurde 2001 

von Martin Mühlematter in Oey 

gegründet. Heute ist es ein 

spezialisierter Metzgereibetrieb und legt 

Wert auf die regionale Verankerung - 

natürlich und nah. Es wird mit Landwirten 

aus der Region zusammen-gearbeitet 

und der Betrieb verfügt zudem über eine 

Biozertifizierung. Das Angebot umfasst 

frische Fleisch- und Wurstspezialitäten und auch eine Käseauswahl steht zur Verfügung. Die 

Mühlemetzg hat zahlreiche Produkte mit regio.garantie zertifiziert.  

Es war eine interessante Betriebsbesichtigung mit spannenden Hintergrundinformationen. Ein 

grosses Dankeschön der Familie Mühlmatter für die Bereitschaft, uns den Betrieb nahezubringen 

und für die Zubereitung des feinen Apéros. 
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BEA Bern 

Die BEA diente wiederum als Plattform, um die nicht-landwirtschaftliche Bevölkerung über die 

aktuellen Tätigkeiten der Berner Land- und Ernährungswirtschaft aufzuklären. Sechs 

Produzenten mit zertifizierten Produkten aus dem Berner Oberland waren an der BEA präsent: 

• Boltig-Metzg 

• CasAlp 

• Hofkäserei Spitzhorn 

• Mühlemetzg Mühlematter 

• Molkerei Schönried 

• Lenk Milch AG 

Genusswoche  

Von 12. bis 22. September 2024 fand schweizweit die Genusswoche statt. Während dieser 

Woche gab es zahlreiche Events, bei denen lokale Produzenten, Gastronomen und 

Konsumenten zusammenkamen, um die Vielfalt und Qualität der Schweizer Küche zu feiern. Eine 

Stadt oder Region wird dabei besonders hervorgehoben. Im Jahr 2024 wurde das Valposchiavo 

als Genussregion auserwählt. Aber auch im Berner Oberland waren spannende Anlässe dabei. 

Ob die traditionelle Alpkäsemeisterschaft auf dem Männlichen, Kaffee rösten in Adelboden oder 

das Geheimnis der Meringue in Mürren entdecken. 

Sichelte 

Am Montag, 16. September fand auf dem Bundesplatz die 25. Sichlete statt. Mit prominenten 

Gästen und einem neuen Konzept. Bundesrat Albert Rösti erwähnte in seinem Grusswort die 

Bedeutung der einheimischen Nahrungs-

mittelproduktion. Der Austausch zwischen Stadt 

und Land werde mit Anlässen wie der Sichlete 

gefördert. Die Sonderschau widmete sich dem 

Thema «Vom Gras zu Milch & Käse» mit der 

Schaukäserei von Christa und Stefan Sieber aus 

Reichenbach, Kuh melken und Informationen zu 

Milchkuh, - schaf und -ziege. Natürlich gehörte auch 

Speis und Trank dazu. Im Raclett-Stübli wurde 

köstlicher Alp-Raclettekäse aus dem Berner 

Oberland angeboten. Wer das Glück hatte, konnte 

sich von Chrigu Stucki persönlich eine Portion 

Raclette zubereiten lassen. 

Käsefest Thun 

Bereits zum zwölften Mal wurde am Samstag, 28. September 2024, das Bälliz in Thun zum 

Highlight für Käseliebhaber und Entdecker. Das Käsefest lockte zahlreiche Besucher an, die rund 

300 Käsekreationen probieren und kaufen konnten. 
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32 Käser:innen aus den umliegenden Regionen 

reisten an, um ihre Marktstände liebevoll mit 

ihren besten Käsekreationen zu gestalten. Das 

Thuner Bälliz verwandelte sich in ein Paradies 

für alle Käsefreunde. Jeder Käse repräsentierte 

traditionelles Käsehandwerk, kulinarische 

Kreativität und höchste Qualität. Passend zur 

kühlen Witterung überraschten die Käser dieses 

Jahr mit zahlreichen neuen Raclette-

Variationen. Von Whisky-Talisker bis Malbuner 

war alles vertreten. 

Neben dem Käsemarkt wurde ein vielfältiges Rahmenprogramm geboten. In einer Schaukäserei 

konnten Interessierte das Käsereihandwerk hautnah erleben und sogar mithelfen. Der 

Melkwettbewerb sorgte für warme Hände und sportlichen Ehrgeiz. Auch Globi von der 

Engstligenalp reiste nach Thun, um einerseits Stadtluft zu schnuppern und andererseits Kindern 

und Junggebliebenen ein Lächeln ins Gesicht zu zaubern. An den Verpflegungsständen gab es 

köstliche Käsegerichte und wärmende Getränke. Abgerundet wurde das Ganze durch 

musikalische Unterhaltung der Jungjodlergruppe Frutigland, sowie durch herrliche Klänge von 

Handorgeln und Schwyzerörgeli. 

ALP’24 

An der ALP'24 in Stans sind erstmals die besten Spezialitäten der Alpen ausgezeichnet worden. 

Gleich sieben Produkte aus dem Berner Oberland, darunter vier mit der regio.garantie-

Zertifizierung setzten durch und durften eine Medaille mit nach Hause nehmen. Neben Bronze 

und Silber gab es auch Gold zu bejubeln: Der Kräuter Bergkäse der Lenk Milch AG wurde mit 

dem begehrtesten Edelmetall ausgezeichnet. 

Im Culinarium Alpinum in Stans fand vom 8. bis 10. November erstmals die ALP'24 statt: Der 

erste internationale Markt und Wettbewerb für regionale Produkte aus den Alpen ist auf grosses 

Interesse gestossen. Mit einer beeindruckenden Beteiligung von 337 Produkten aus 

verschiedenen Alpenländern am Wettbewerb und 48 Marktständen im ehemaligen 

Kapuzinerkloster Culinarium Alpinum zog der Anlass über 2'500 Besucherinnen und Besucher 

an, die sich von der Vielfalt der alpinen Spezialitäten begeistern liessen. 

Am Wettbewerb besonders erfolgreich unterwegs waren die Berner Oberländer Produzenten mit 

Ihren vielfältigen Spezialitäten. Eine Gold-, drei Silber- und drei Bronzemedaillen in 

verschiedenen Kategorien heimsten die anwesenden Produzenten ein. Besonders erfreulich 

dabei ist, dass vier regio.garantie-zertifizierte Produkte ausgezeichnet wurden: Der Kräuter 

Bergkäse der Lenk Milch AG (Gold), sowie die Käse «Charme de Möser» und «Hornberger 

Mutschli» der Molkerei Schönried (Silber) und der Berner Hobelkäse AOP vom Berggasthaus 

Oberstockenalp (Silber). Weiter wurden das Schönrieder Natur Joghurt der Molkerei Schönried, 

die Pfeffer-Salami der Mühlemetzg Diemtigen und der Fonduekuchen der Chnusper-Becke AG 

Schönried mit Bronze ausgezeichnet. Die Chnusper-Becke AG durfte zudem die Auszeichnung 

«Best Producer» in der Kategorie Bäckerei-, Konditorei- und Confiserie-Produkte 

entgegennehmen. Wir gratulieren allen Produzentinnen und Produzenten herzlich zu Ihrem 

Erfolg. 
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Ausblick 2025 

• Begleitung Standort INFORAMA Hondrich 

• Verstärkung der Bekanntheit des Labels von regio.garantie fördern 

• Qualitätssicherung, Zertifizierungen 

• BEA 2025 Koordination Marktplatz Produzenten aus dem Berner Oberland, Mitgestaltung 
des Herzstückes 

• Koordination Messen, Anlässe, Ausstellungen (in Zusammenarbeit mit DBR) 

• Organisation Käsefest Thun 2025 

Wir freuen uns auf Events wie die BEA, die Sichlete, das Käsefest in Thun sowie auf regionale 

Märkte und Veranstaltungen. 

Tanja Aellig 


